
おすすめ！
コープの
商品
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バ
ニ
ラ
シ
ュ
ー
ア
イ
ス

り
で
優
し
い
味
の
ミ
ル
ク
ア
イ
ス
を
注

入
し
、
冷
凍
し
て
い
ま
す
。
皆
さ
ん
が

ご
家
庭
で
食
べ
た
と
き
に
、
皮
と
ア
イ

ス
の
溶
け
る
ス
ピ
ー
ド
が
同
じ
に
な
る

よ
う
に
作
っ
て
い
る
ん
で
す
よ
」
と

山
田
さ
ん
。

片
手
で
食
べ
ら
れ
手
も
汚
れ
ず
、
小

さ
な
お
子
さ
ん
か
ら
ご
年
配
の
方
ま
で

食
べ
や
す
い
の
が
魅
力
で
す
。

矢
作
工
場
で
は
、
毎
日
約
2
0
0
人

が
商
品
の
製
造
に
携
わ
っ
て
い
ま
す
。

製
造
過
程
で
、
ソ
フ
ト
ク
リ
ー
ム
状
の

ア
イ
ス
を
シ
ュ
ー
皮
の
上
部
か
ら
注
入

す
る
た
め
、皮
の
焼
き
上
が
り（
膨
ら
み
）

加
減
で
ど
う
し
て
も
極
端
に
ア
イ
ス
が

飛
び
出
て
し
ま
う
こ
と
が
あ
り
ま
す
。

そ
う
い
っ
た
も
の
が
出
荷
さ
れ
な
い
よ

う
厳
し
い
チ
ェ
ッ
ク
を
し
て
い
ま
す
。

「
製
造
現
場
で
は
お
客
様
の
立
場
で
考

え
る
こ
と
を
第
一
に
、『
自
分
が
お
客

さ
ん
だ
っ
た
ら
、
と
想
像
し
て
検
品
し

ま
し
ょ
う
』
と
い
う
こ
と
と
、
ど
の
工

程
で
も
『
そ
こ
が
最
後
の
検
品
と
い
う

つ
も
り
で
見
よ
う
』と
話
し
て
い
ま
す
」

と
佐
々
野
さ
ん
は
言
い
ま
す
。

「
機
械
の
維
持
や
メ
ン
テ
ナ
ン
ス
も
大

変
重
要
で
す
。
1
人
で
シ
ュ
ー
ア
イ
ス

み
ん
な
違
う
“
顔
”

ミ
ル
ク
感
た
っ
ぷ
り
の
ア
イ
ス
を
、

香
ば
し
く
焼
き
上
げ
た
ば
か
り
の
シ
ュ
ー
皮
で
包
み
ま
し
た
。

「
C
O･

O
P
バ
ニ
ラ
シ
ュ
ー
ア
イ
ス
」
を
、

あ
な
た
は
ど
ん
な
シ
ー
ン
で
召
し
上
が
り
た
い
で
す
か
？

香
ば
し
く
焼
き
上
げ
た
シ
ュ
ー
皮
に

コ
ク
の
あ
る
ミ
ル
ク
ア
イ
ス
が
入
っ
た

「
C
O
･
O
P
バ
ニ
ラ
シ
ュ
ー
ア
イ

ス
」。
発
売
か
ら
27
年
愛
さ
れ
続
け
る

コ
ー
プ
の
定
番
ア
イ
ス
の
一
つ
で
す
。

栄
屋
乳
業
株
式
会
社
は
、1
9
5
6

年
か
ら
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
を
、1
9
6
6

年
か
ら
シ
ュ
ー
ク
リ
ー
ム
を
製
造
し
て

き
ま
し
た
。
2
つ
の
ノ
ウ
ハ
ウ
を
生
か

し
て
1
9
9
5
年
に
誕
生
し
た
こ
の

商
品
。
矢
作
工
場
（
愛
知
県
岡
崎
市
）

を
訪
れ
、
専
務
取
締
役
の
山
田
博
さ
ん

と
、
22
年
間
製
造
に
携
わ
る
佐
々
野

景
介
さ
ん
に
話
を
聞
き
ま
し
た
。

「
焼
き
た
て
の
軽
く
ふ
わ
っ
と
し
た
食

感
の
シ
ュ
ー
皮
に
、
ミ
ル
ク
感
た
っ
ぷ

焼
き
た
て
の
シ
ュ
ー
皮
に

コ
ー
プ
の
定
番

シ
ュ
ー
ア
イ
ス
で
す

いつ食べても
優しい味

右から、専務取締役　兼　営業部
統括責任者の山田博さん、製造課
責任者　佐々野景介さん。山田さ
んは、「働きやすい環境づくりと、
フードロス問題にも取り組んでい
く」と話していました

皆
さ
ん
に
知
っ
て

い
た
だ
き
た
い
で
す
!

ト
ー
ス
タ
ー
で
少
し
加
熱
す
る
と

食
べ
や
す
い
や
わ
ら
か
さ
に
！

ぐんま　2P

毎日子どもの宿題をみながら夕食を作っています。コープの食材は本当に便利です。なかでもパラパラミンチは抜群です。これでドライカレーを作っています。（太田市：シオ）はみだしほっと
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を
完
成
さ
せ
ら
れ
る
レ
ベ
ル
ま
で
、
機

械
の
エ
キ
ス
パ
ー
ト
に
な
ろ
う
と
私
は

決
め
て
い
ま
す
。
完
成
し
た
も
の
は
人

の
目
で
見
ま
す
の
で
、
最
後
は
人
の
力

が
大
事
で
す
。で
す
が
そ
の
前
段
階
で
、

機
械
の
小
さ
な
異
変
で
も
、
で
き
る
だ

け
早
く
気
付
け
る
よ
う
に
し
て
い
ま

す
」
と
続
け
ま
す
。

製
造
す
る
シ
ュ
ー
皮
の
配
合
量
は
い

つ
も
同
じ
で
す
が
、
焼
き
上
が
り
は
一

つ
と
し
て
同
じ
形
で
は
あ
り
ま
せ
ん
。

「
み
ん
な
違
う
“
顔
”
を
し
て
い
る
ん

で
す
よ
。
ま
る
で
人
み
た
い
で
す
。
そ

の
日
の
気
温
や
湿
度
、
た
ま
ご
の
質
の

季
節
変
動
に
よ
っ
て
膨
ら
み
方
が
変
わ

り
ま
す
。
そ
こ
を
見
極
め
て
、
焼
成
温

度
を
調
節
し
、
で
き
る
だ
け
均
一
に
な

る
よ
う
に
焼
き
上
げ
て
い
ま
す
。
こ
こ

が
一
番
難
し
く
、
職
人
技
が
必
要
と
さ

れ
る
面
白
い
と
こ
ろ
で
も
あ
り
ま
す
」

と
佐
々
野
さ
ん
は
自
信
に
満
ち
た
笑
顔

で
言
い
ま
し
た
。

「
最
近
加
入
し
た
組
合
員
の
皆
さ
ん
に

は
、
ま
だ
シ
ュ
ー
ア
イ
ス
の
存
在
を
ご

存
じ
な
い
方
も
多
い
と
思
い
ま
す
。
こ

の
商
品
を
、
た
く
さ
ん
の
方
が
知
っ
て

い
る
商
品
に
し
て
い
き
た
い
で
す
」
と

山
田
さ
ん
が
話
し
て
く
れ
ま
し
た
。

ご
家
族
で
に
ぎ
や
か
に
、
ま
た
ご
自

身
の
ち
ょ
っ
と
し
た
ご
褒
美
に
冷
凍
庫

に
ス
ト
ッ
ク
す
る
の
に
も
ぴ
っ
た
り
の

「
C
O
･
O
P
バ
ニ
ラ
シ
ュ
ー
ア
イ

ス
」。
ぜ
ひ
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。

CO･OPバニラシューアイスができるまで

原材料の乳製品や糖類を混ぜてばらつきがないように均一化し、
殺菌してアイスミックスを作ります。そしてアイスクリームフ
リーザーでソフトクリーム状の半凍り状態にしてアイスクリーム
充
じゅうてん

填機に送ります。同時にシュー生地を練り（写真A）、30mのオー
ブンに絞り出して（写真B･C）焼き上げます（写真D）。焼き上がっ
たら冷却後シューパフ内部にアイスを充填します。

アイスを作り、シュー皮を焼く

検品し、
急速冷凍して
再検品
焼き上がったシューパフの高さ
がないと、充填したアイスがあ
ふれてしまう場合があり、それ
を検品で取り除いていきます（写
真E）。その後、―30度の冷凍ト
ンネルを通って急速冷凍し（写
真F）、検品後（写真G）内袋に
包装、さらに検品してから大袋
に包装します。品質管理部が製
造途中で配合ミスがないかを検
査し、最後に菌や食味の検査を
してから出荷しています。

宅配：
12個入りを
8月4回に
取り扱う予定です

 バニラ
シューアイス

今回ご紹介した
商品はこちら！ 店舗：

8個入りを
全店で
取り扱っています

3P　ぐんま

いつも30分くらいカタログとにらめっこし、宅配の注文をしています。ついついたくさんチェックしてしまいます。みんな食べ物です。（伊勢崎市：ピーコちゃん）はみだしほっと


